
                                                                                                                                                                             
 

 

ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI 
ALBERGHIERI E RISTORAZIONE “S. MARTA” 

Strada delle Marche, 1 – 61122 Pesaro Tel. 0721/37221 Fax 0721/31924 
C.F. n.92059320413 - http://www.alberghieropesaro.edu.it 

e-mail psrh02000x@istruzione.it - pec psrh02000x@pec.istruzione.it 
 

 
 Programma Operativo Complementare (POC) “Per la Scuola” 2014-2020 finanziato con il Fondo di Rotazione (FdR) –  
Obiettivo specifico – 10.8: “Diffusione della società della conoscenza nel mondo della scuola e della formazione e adozione di 
approcci didattici innovativi” – Azione 10.8.1: “Interventi infrastrutturali per l’innovazione tecnologica, laboratori di settore e 
per l’apprendimento delle competenze chiave – Interventi per la realizzazione di laboratori di settore, in particolare tecnico-
professionali” – 10.8.1.B2 Laboratori, Avviso Prot. 88643 del 03/06/2025 – “Realizzazione di laboratori innovativi e 
avanzati per lo sviluppo di specifiche competenze tecniche e professionali connesse con i relativi indirizzi di studio”  
Autorizzazione progetto: 10.8.1.B2-FDRPOC-MA-2025-5  
CUP: F74D25001260001 
 

CAPITOLATO TECNICO 
ALLEGATO AL DISCIPLINARE DI GARA prot. n. 9444 

 
 

DESCRIZIONE FORNITURA 
 

LABORATORI DI SALA-BAR-RISTORANTE quantità 
AREA BAR GAZEBO  
Struttura realizzata con le seguenti caratteristiche tecniche:  
Il materiale utilizzato per la costruzione dei prodotti è acciaio inox AISI304  
R. banco neutro a giorno c/top inox s/alzatina l.2735 p.670 hpl.1050 1 
Tramoggia rifiuti h.600 ice 1 
Lavello singolo diam. 420 h=l60 completo di miscelatore a leva 1 
Cassetto servizio ice 1 
Tramoggia cappe' con raccolta ice l=445 x h=603 1 
Vetrina pasticceria drop-in custom s/uc l.1000 p.670 h.1050 1 
Cella 2 vani statica l=1000 p=670 h=510 1 
U.C. ad aria per ev a valvola 17,4 cc 1 
Banco bar r 3v ve c/s erm r.290 prop s/pmc-lav. l=2000 p=670 bpl=950 1 
Griglia inox regolabile intermedia tipo (v) pa670 2 
Griglia inox di fondo tipo (v) p=670 2 
Modulo neutro angolare a giorno c/top inox h.1050 1 
Vasca free sytle da incasso 1 
Bancalina in acciaio p.350 1 
Struttura per sostegno pensili h.2700 l.3600 1 
Pensile c/ante l.900 p.300 h.600 3 
Rivestimento frontale 1  

 
AREA LAVAGGIO  
Struttura realizzata con le seguenti caratteristiche tecniche:  
Il materiale utilizzato per la costruzione dei prodotti è acciaio inox AISI304  
Lavatoi armad 1 vasc goc dx scorr l=l360 p=700 h=880 vas su misura con salvagoccia - bordo 
sx su misura - alzatina dx 
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Tavolo armad con scorr con alzatina l=950 p=700 hpl=880 con alzatina dx 1 
Tavolo armad con scorr senza alzatina l=2000 p=700 h=880 1 
Tavolo armad con scorr senza alzatina l=1710 p=700 h=880 1 
Tavolo armad con scorr senza alzatina l=2000 p=700 h=880 1 
Pensile scorrevoli 1 ripiano l=1000 p=400 h=600 1 
Armadio battente l=900 p=500 h=2000 2 ante 1 
  

OPERE ACCESSORIE 
 

Impianto idraulico 
Realizzazione plinti per montaggio Gazebo in possesso dell’isatituto necessario per ealizzazione BAR 

MONTAGGIO e TRASPORTO sono COMPRESI. 

 
 

 
 

Il Dirigente Scolastico 
(Prof. Roberto Franca) 

 
Il documento è firmato digitalmente ai sensi 

del D.Lgs. 82/2005 s.m.i. e norme collegate 
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